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Con sale iodato
Con lievito madre 
Senza conservanti 

Base Pizza 
Cotta su pietra

Bianca 30/33 cm     250 g
Rossa 30/33 cm     300 g  
Bianca 22 cm        150 g 

Bianca 30x40   500 g

Focaccia 
33 cm      500 g 
20 cm      300 g
14 cm      140 g
30 x 40   1000 g

 

Puccia lunga 30 cm  180g
Puccia 13 cm   125g 
Puccia 15 cm   150g

 

Focaccia
Bianca

Focaccia
Pomodorini

Focaccia
Rosmarino

Prodotti  lavorati 
interamente a mano con 
100% semola rimacinata

Puccia

Focaccia
Rossa

Unibrands ...... eat original italian foods

sono gli ingredienti fondamentali dei nostri prodotti. 

Laboriose mani arrotondano e stendono la pasta fino a formare la

forma inconfondibile delle basi pizze, focacce, pucce e pane. 

Nei nostri impasti è immancabile la semola rimacinata di grano duro,

oggi tanto ricercata da diventare il nostro marchio di qualità. 

I Prodotti di Altamura nascono ancora oggi secondo le antiche ricette

e le regole di una volta: materie prime uniche di assoluta qualità,

lenta lievitazione con lievito madre e lavorazione artigianale.

Unibrands Italia con i suoi marchi è considerata oggi una della più

importanti realtà nel comparto dei prodotti  tipici da forno;

vanta un fortissimo know how per far si che i prodotti arrivino sulle

tavole dei consumatori con il gusto e il sapore di una volta. 

Tutta la gamma è disponibile sia confezionata in ATM, sia Surgelata.

Inoltre la Unibrands è rivolta anche al mondo private label 

servendo con soddisfazione grandi catene, marchi di successo

e tanti piccoli operatori del settore.

Passione, Acqua e Farina 


