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3 Focaccia Caprese Pomodoro
Tipica Focaccia croccante  già  farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy  stu ed and ready to use

2 Focaccia Caprese Bianca
Tipica Focaccia croccante già farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy stu ed and ready to use

1 Focaccia Gourmet vegetariana con mozzarella
Tipica Focaccia croccante  già  farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy stu ed and ready to use

28x13x4 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale

a 30 cm

8 ct x strato

48 ct x plt

200 °C 12 min

28x13x4cm 350 g

Farina di semola rimacinata,acqua, lievito, 

olio di oliva, sale

oliva , olive nere denocciolate, 

a 30 cm

8 ct x strato

48 ct x plt

200 °C 12 min

28x13x4 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale

a 30 cm

8 ct x strato

48 ct x plt

200 °C 12 min

Focaccia Gourmet senza mozzarella



6 Focaccia Gourmet Mousse di Melanzane e Pomodori semi dry
Tipica Focaccia croccante  già  farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy  stu ed and ready to use

5 Focaccia Gou
Tipica Focaccia croccante già farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy stu ed and ready to use

4 Focaccia Gourmet Mozzarella e Wurstel
Tipica Focaccia croccante  già  farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy stu ed and ready to use

28x13x4 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale

olive nere denocciolate, olio di oliva, sale

a 30 cm

h 30 cm

FATTO A MANO

8 ct x strato

48 ct x plt

1008 pz x plt

200 °C 12 min

28x13x4 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale

Salsa di pomodoro, mozzarella, 

denocciolate, olio di oliva, sale

a 30 cm

h 30 cm

FATTO A MANO

8 ct x strato

48 ct x plt

1008 pz x plt

200 °C 12 min

28x13x4 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale

olive nere denocciolate, olio di oliva, 

a 30 cm

h 30 cm

FATTO A MANO

8 ct x strato

48 ct x plt

1008 pz x plt

200 °C 12 min

21 pz x ct

195 altezza plt

21 pz x ct

195 altezza plt

21 pz x ct

195 altezza plt



9 Focaccia Gourmet mousse di zucchine olive nere e capperi
Tipica Focaccia croccante  già  farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy  stu ed and ready to use

8 Focaccia Gou
Tipica Focaccia croccante già farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy stu ed and ready to use

7 Focaccia Gou
Tipica Focaccia croccante  già  farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy stu ed and ready to use

Codice prodo o B60151

Codice ean 8052204830183

28x13x4 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale

oliva, sale

Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, 

a 30 cm

h 30 cm

FATTO A MANO

8 ct x strato

48 ct x plt

1008 pz x plt

200 °C 12 min

28x13x4 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale

padano a scaglie, olive nere denocciolate, 

olio di oliva, sale

Tomato sauce, cooked ham, grana padano 

a 30 cm

h 30 cm

FATTO A MANO

8 ct x strato

48 ct x plt

1008 pz x plt

200 °C 12 min

28x13x4 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale

Zucchine saltate a mousse, olive nere 

denocciolate, olio di oliva, capperi, sale

a 30 cm

h 30 cm

FATTO A MANO

8 ct x strato

48 ct x plt

1008 pz x plt

200 °C 12 min

21 pz x ct

8,10 kg x ct lordo

195 altezza plt

352,80 kg x plt

403,80 kg x plt

21 pz x ct

8,10 kg x ct lordo

195 altezza plt

352,80 kg x plt

403,80 kg x plt

21 pz x ct

8,10 kg x ct lordo

195 altezza plt

352,80 kg x plt

403,80 kg x plt



12 Focaccia a Treccia ripiena speck e rucola
Tipica Focaccia croccante  già  farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy  stu ed and ready to use

11

Tipica Focaccia croccante già farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy stu ed and ready to use

10 Focaccia a Treccia ripiena al tonno e capperi
Tipica Focaccia croccante  già  farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy stu ed and ready to use

Codice prodo o B60154

Codice ean 8052204830268

24x5x10 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale.

Tonno, formaggio svizzero a 

scaglie, olio di oliva, capperi.

a 30 cm

b 40 cm

FATTO A MANO

1440 pz x plt

200 °C 20 min

24x10x5 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale.

Pomodoro,cipolla, olio di oliva, olive 

nere denocciolate, capperi.

a 40 cm

b 40 cm

FATTO A MANO

1440 pz x plt

200 °C 20 min

24x10x5 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale.

rucola, formaggio spalmabile, sale e pepe.

a 30 cm

b 40 cm

FATTO A MANO

200 °C 20 min

CATERING KG 1 su richiesta

VARIANTE

CATERING KG 1 su richiesta

VARIANTE

CATERING KG 1 su richiesta

VARIANTE

195 altezza plt

195 altezza plt

195 altezza plt



15 Focaccia a treccia ripiena mortadella e provola piccante
Tipica Focaccia croccante  già  farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy  stu ed and ready to use

14 Focaccia a treccia ripiena al pesto
Tipica Focaccia croccante già farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy stu ed and ready to use

13

Tipica Focaccia croccante  già  farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy stu ed and ready to use

24x10x5 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale.

Formaggio grana a scaglie; Pesto: basilico, 

pinoli, olio di girasole, formaggio pecorino 

pecorino cheese, salt and pepper.

a 30 cm

b 40 cm

h 18 cm

FATTO A MANO

8 ct x strato

80 ct x plt

1440 pz x plt

200 °C 20 min

24x10x5 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale.

svizzero a pezzi, rucola, formaggio 

spalmabile, pomodorini, sale  e pepe.

tomatoes, salt and pepper.

a 30 cm

b 40 cm

h 18 cm

FATTO A MANO

8 ct x strato

80 ct x plt

1440 pz x plt

200 °C 20 min

24x10x5 cm 350 g

Farina di semola rimacinata, acqua, lievito, 

olio di oliva, sale

pezzi, rucola, formaggio pecorino 

cheese, salt and pepper.

a 30 cm

b 40 cm

h 18 cm

FATTO A MANO

8 ct x strato

80 ct x plt

1440 pz x plt

200 °C 20 min

CATERING KG 1 su richiesta

VARIANTE

CATERING KG 1 su richiesta

VARIANTE

CATERING KG 1 su richiesta

VARIANTE

18 pz x ct

195 altezza plt

18 pz x ct

195 altezza plt

18 pz x ct

195 altezza plt
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