


LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

1 Ciabattina bianca
Pane di farina di grano tenero
Wheat bread

SURICHIESTA | 4°C Bl‘d

@ 17x8x4 cm @ 100 g

Farina di frumento, acqua, lievito,
olio di oliva, sale

Wheat flour, water, yeast,

olive oil, salt
a60cm 90 pz x ct
b 40 cm 9,00 kg x ct netto
h30cm 9,75 kg x ct netto

4 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt

24 ctxplt 216 kg x plt netto

2160 pz x plt 249 kg x plt lordo
bt 8| 1s0c =) 183min

2 Croccantella LIEVITATO
Pane di farina di grano tenero 2 4 O R E
Wheat bread CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA 4°C ﬁ%

@ 35x8x4 cm @ 270g

Farina di frumento, acqua, lievito,
olio di oliva, sale

Wheat flour, water, yeast,

olive oil, salt
a60cm 33 pzxct
b 40 cm 9,00 kg x ct netto
h30cm 9,75 kg x ct netto

4 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt

24 ctx plt 216 kg x plt netto

800 pz x plt 249 kg x plt lordo
&"C 8| woc __/; 18 min

3 Baguette LIEVITATO
Pane di farina di grano tenero 2 4 O R E
Wheat bread CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA 4°C .6%

@ 56x6x4 cm @ 270g

Farina di frumento, acqua, lievito,
olio di oliva, sale

Wheat flour, water, yeast,

olive oil, salt
a60cm 33 pzxct
b 40 cm 9,00 kg x ct netto
h30cm 9,75 kg x ct netto

4 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt

24 ctx plt 216 kg x plt netto

800 pz x plt 249 kg x plt lordo
&"C g 200°C =7 ; 10 min




4 Demi - Baguette
Pane di farina di grano tenero
Wheat bread

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA m Bﬁ

@ 25x6x4 cm @ 150 ¢

Farina di frumento, acqua, lievito,
olio di oliva, sale

Wheat flour, water, yeast,

olive oil, salt

4 ct x strato
6 strati x plt
24 ctx plt
1440 pz x plt

a60cm

" b40cm

h30cm
o b
[
[ ]®

60 pz x ct
9,00 kg x ct netto
9,75 kg x ct netto

195 altezza plt
216 kg x plt netto
249 kg x plt lordo

200 °C

00::

— 7 ) 10min

s Rosetta
Pane di farina di grano tenero
Wheat bread

Y

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

SURICHIESTA | 4°C ﬁ%

@ 12dm7h

[2) 1os

Farina di frumento,acqua, farina di semola
rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

- Wheat flour, water, re-milled semolina
flour, yeast, olive oil, salt

a30cm
b40cm
h30cm

8 ct x strato
6 strati x plt
48 ctx plt
1964 pz x plt

41 pzxct
4,50 kg x ct netto
5,25 kg x ct netto

195 altezza plt
216 kg x plt netto
267 kg x plt lordo

180°C

* Decongelare prima

— 4 13 min

FATTO A MANO
« Rosettina LIEVITATO
Pane di farina di grano tenero 2 4 O R E
Wheat bread CON LIEVITO MADRE @ 0
g

QO

FATTO A MANO

SU RICHIESTA 4°C .6%

@ 7dm4h

®

Farina di frumento,acqua, farina di semola
rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Wheat flour, water, re-milled semolina
flour, yeast, olive oil, salt

Ny

e

a30cm 60 pzxct
b40cm 3,00 kg x ct netto
h30cm 3,75 kg x ct netto

8 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt
H 48 ct x plt 144 kg x plt netto
= = 2880 pz x plt 195 kg x plt lordo
I Decongelare prima =
| c | 8| 180°c =7} 10min




LIEVITATO

24 ORE

7 Filoncino

Pane di farina di grano tenero

Wheatbread CON LIEVITO MADRE
15x6x5 cm 100 g
@ Farina di frumento, acqua, lievito, sale
d. Wheat flour, water, yeast, salt
a60cm 90 pz x ct
b 40 cm 9,00 kg x ct netto
h30cm 9,75 kg x ct netto
4 ct x strato
6 strati x plt 195 altezza plt
24 ctxplt 216 kg x plt netto
2160 pz x plt 249 kg x plt lordo
& @ g 180°C E_-T/j 14 min
SU RICHIESTA 4°C D ' 0
s Chicco LIEVITATO
Pane di farina di grano tenero 2 4 O R E
Wheatbread CON LIEVITO MADRE

Y

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

[wc | p

@ 9x5x4 cm @ 40g

Farina di frumento, acqua, lievito, sale

Wheat flour, water, yeast, salt

h

a30cm 75pzxct
b 40 cm 3,00 kg x ct netto
h30cm 3,75 kg x ct netto
4 ct x strato
H 6 strati x plt 195 altezza plt
Hu 24 ctx plt 72 kg x plt netto
— 1800 pz x plt 105 kg x plt lordo

&f'c 5| 107 :__?j 10 min

s Francesino LIEVITATO
Pane di farina di grano tenero 2 4 O R E
Wheat bread CON LIEVITO MADRE

Q&

SU RICHIESTA

FATTO A MANO l 0

@ 11x7%5 cm @ 80g

Farina di frumento, acqua, lievito, sale

d Wheat flour, water, yeast, salt

a60cm 113 pz x ct
b40cm 9,00 kg x ct netto
h30cm 9,75 kg x ct netto

4 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt
24 ct x plt 216 kg x plt netto
2700 pz x plt 249 kg x plt lordo
o | B -
) 2| 1s0c =7 1amin




Via del Melograno, 2
Tel +39 080.2143( .+f
www.novoforno.co L






