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1 Puccia Leccese 150 g

Farina di semola rimacinata, acqua, 

lievito naturale, olio di oliva, sale

natural yeast, olive oil, salt

Olive nere denocciolate, olio di oliva

FATTO A MANO

2 70 g

Farina di semola rimacinata, acqua, 

lievito naturale, olio di oliva, sale

natural yeast, olive oil, salt

Olive nere denocciolate, olio di oliva

FATTO A MANO

3 150 g

Farina di semola rimacinata, acqua, 

lievito naturale, olio di oliva, sale

natural yeast, olive oil, salt

olive nere denocciolate, olio di oliva

FATTO A MANO

11 dm 7 h

a 40 cm

h 20 cm

20 pz x ct

8 ct x strato

72 ct x plt

1440 pz x plt

180 °C 15 min

195 altezza plt 

7 dm 4 h

a 40 cm

h 20 cm

43 pz x ct

8 ct x strato

72 ct x plt

3086 pz x plt

180 °C 12 min

195 altezza plt 

11 dm 6 h

a 40 cm

h 20 cm

20 pz x ct

8 ct x strato

72 ct x plt

1440 pz x plt

180 °C 15 min

195 altezza plt 



4 70 g

Farina di semola rimacinata, acqua, 

lievito naturale, olio di oliva, sale

natural yeast, olive oil, salt

olive nere denocciolate, olio di oliva

5 200 g

Farina di frumento, acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Pomodoro pelato, zucca gialla, cipolla a 

FATTO A MANO

6 70 g

Farina di frumento, acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Olive nere denocciolate, olio di oliva

FATTO A MANO

7 dm 4 h

a 40 cm

h 20 cm

180 °C 15 min

195 altezza plt 

15 dm 4 h

a 40 cm

h 20 cm

180 °C 15 min

195 altezza plt 

7 dm 4 h

a 40 cm

h 20 cm

180 °C 15 min

195 altezza plt 



7 70 g

Farina di frumento, acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Bacon, olive oil

FATTO A MANO

8 Bocconcini pizzaiola 70 g

Farina di frumento, acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Pomodoro pelato, olive nere denocciolate, 

olio di oliva, capperi

olive oil,capers

FATTO A MANO

9 Bocconcini olive verdi 70 g

Farina di frumento, acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Olive verdi denocciolate, olio di oliva

FATTO A MANO

7 dm 4 h

a 40 cm

h 20 cm

7 dm 4 h

a 40 cm

h 20 cm

7 dm 4 h

a 40 cm

h 20 cm



Bocconcini mortadella e provola
VARIANTI

FATTO A MANO

piccante

10

Codice prodo o B50023

Codice ean 8052204831395

70 

FATTO A MANO

15 150 

FATTO A MANO

11

12

13



VARIANTI

FATTO A MANO

Olive nere denocciolate, olio di oliva

16 20x5x5 cm 100 g

Olive verdi denocciolate, 

olio di oliva

FATTO A MANO

22 15x5x5 cm 120 g

FATTO A MANO

a 40 cm

180 °C 15 min

Cereali e mandorle

Pomodoro pelato, olive nere 

denocciolate, olio di oliva, capperi

a 40 cm

210°C 15 min

18

19

20

21



23 15x10x5 cm 100 g

Farina di frumento, acqua, 

margarina vegetale, sale

margarine, salt

Besciamella, mozzarella, fuhghi, 

Bechamel, mozzarella, mushrooms, 

grated cheese

FATTO A MANO

24 15x10x5 cm 100 g

Farina di frumento, acqua, 

margarina vegetale, sale

margarine, salt

Cooked ham, mozzarella, 

grated cheese

FATTO A MANO

VARIANTI

Besciamella, pomodoro pelato, mozzarella, 

Béchamel, peeled tomato, mozzarella, 

grated cheese, pepe

FATTO A MANO

Besciamella, olive verdi, formaggio 

grated cheese, pepe

25

a 30 cm

h 16 cm

30 pz x ct

3,75 kg x ct lordo

12 ct x strato

144 ct x plt

4320 pz x plt

210°C 15 min

207 altezza plt 

555 kg x plt lordo

a 30 cm

h 16 cm

30 pz x ct

3,75 kg x ct lordo

12 ct x strato

144 ct x plt

4320 pz x plt

210°C 15 min

207 altezza plt 

555 kg x plt lordo

26



VARIANTI

Calzone al forno con cime di rape

FATTO A MANO

27 Calzone al forno pomodoro e mozzarella 16x8x4 cm 100 g

Farina di frumento, acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Pomodoro pelato, mozzarella, pepe

Peeled tomato, mozzarella, pepe

FATTO A MANO

28

31 16x8x4 cm 150 g

Farina di frumento, acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Pomodoro pelato, mozzarella, pepe

Peeled tomato, mozzarella, pepe

FATTO A MANO

girasole, basilico, pinoli

oil, basil, pine nut

evo, capperi, alici, peperoncino

Cooked mousse of turnip turnip tops, 

extravirgin olive oil, capers, anchovies, chilli

Pomodoro pelato, mozzarella, 

Peeled tomato, mozzarella, 

cooked ham, pepe

a 40 cm

b 25 cm

h 23 cm

30 pz x ct

3,75 kg x ct lordo

9 ct x strato

72 ct x plt

2160 pz x plt

210°C 15 min

199 altezza plt 

285 kg x plt lordo

a 40 cm

b 25 cm

h 23 cm

20 pz x ct

3,75 kg x ct lordo

9 ct x strato

72 ct x plt

1440 pz x plt

210°C 15 min

199 altezza plt 

285 kg x plt lordo

29

30



32 16x8x4 cm 150 g

Farina di frumento, acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Crema gianduia

Gianduia cream

FATTO A MANO

33 21x15x5 cm 250 g

Farina di frumento, acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Pomodoro pelato, mozzarella, pepe

Peeled tomato, mozzarella, pepe

FATTO A MANO

34 21x15x5 cm 250 g

Farina di frumento, acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Pomodoro pelato, mozzarella, 

Peeled tomatoes, mozzarella, 

cooked ham, pepper

FATTO A MANO

a 40 cm

b 25 cm

h 23 cm

20 pz x ct

3,75 kg x ct lordo

9 ct x strato

72 ct x plt

1440 pz x plt

210°C 15 min

199 altezza plt 

285 kg x plt lordo

a 30  cm

b 40  cm

h 30 cm

20 pz x ct

5,75 kg x ct lordo

8 ct x strato

48 ct x plt

960 pz x plt

210°C 15 min

195 altezza plt 

291 kg x plt lordo

a 30  cm

b 40  cm

h 30 cm

20 pz x ct

5,75 kg x ct lordo

8 ct x strato

48 ct x plt

960 pz x plt

210°C 15 min

195 altezza plt 

291 kg x plt lordo



35

20 g

Farina di frumento, acqua, farina di 

semola rimacinata, lievito, sale

FATTO A MANO

36 20 g

Farina di frumento, acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, sale

Pomodoro pelato, olio di oliva, olive 

nere denocciolate, capperi, sale

black olives, capers, salt

FATTO A MANO

37

65 g

di pomodoro, uova, prezzemolo, sale

Carnaroli

Mozzarella, pomodoro pelato, carne 

suina, carne bovina, sale, pepe

Mozzarella, peeled tomatoes, 

pork, beef, salt, pepper

FATTO A MANO

4 dm 4 h

a 30 cm

b 40 cm

h 30 cm

250 pz x ct

5,75 kg x ct lordo

8 ct x strato

48 ct x plt

1200 pz x plt

230°C 5 min

195 altezza plt 

291 kg x plt lordo

4 dm 4 h

a 30 cm

b 40 cm

h 30 cm

250 pz x ct

5,75 kg x ct lordo

8 ct x strato

48 ct x plt

1200 pz x plt

230  °C 5 min

195 altezza plt 

291 kg x plt lordo

4 dm 4 h

a 30 cm

b 40 cm

h 30 cm

250 pz x ct

5,75 kg x ct lordo

8 ct x strato

48 ct x plt

1200 pz x plt

210  °C 20 min

195 altezza plt 

291 kg x plt lordo

Bread crumbs

SU RICHIESTA (surgelato crudo da friggere) 



38

65 g

Carnaroli

FATTO A MANO

a 30 cm

210  °C 20 minSU RICHIESTA (surgelato crudo da friggere) 

39

65 g

Carnaroli

, 

FATTO A MANO

a 30 cm

210  °C 20 minSU RICHIESTA (surgelato crudo da friggere) 

40

35 g

FATTO A MANO

a 38 cm

210  °C 20 min

SU RICHIESTA (surgelato crudo da friggere) 



42 6x3x3 cm 35 g

FATTO A MANO

43 8x4x4 cm 75 g

FATTO A MANO

41

35 g

FATTO A MANO

4 dm 4 h

a 30 cm

h 30 cm

250 pz x ct

210  °C 20 min

SU RICHIESTA (surgelato crudo da friggere) 

a 38 cm

h 15 cm

114 pz x ct

210  °C 20 min

a 38 cm

h 15 cm

114 pz x ct

210  °C 20 min



45 12x5x5 cm 170 g

FATTO A MANO

46 21x9x4 cm 130 g

a 30 cm

b 40 cm

h 30 cm

40 pz x ct

FATTO A MANO

210 °C 13 min

44 15x5x5 cm 170 g

FATTO A MANO

a 38 cm

b 26 cm

h 15 cm

42 pz x ct

210  °C 20 min

a 38 cm

b 26 cm

h 15 cm

42 pz x ct

210  °C 20 min



48

Snack farcito

21x9x4 cm 130 g

Farina di frumento,acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

denocciolate, olio di semi di girasole 

altoleico, pepe

FATTO A MANO

49

Snack farcito

5 dm 2 h 20 g

Farina di frumento,acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Pomodoro pelato

Peeled tomato

a 40 cm

h 20 cm

150 pz x ct

195 altezza plt

FATTO A MANO

8 ct x strato

72 ct x plt

10800 pz x plt

180 °C 6 min

47

Snack farcito

21x9x4 cm 130 g

Farina di frumento,acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Mozzarella, pesto, olio di semi di 

girasole altoleico, pepe

seed oil, pepper

FATTO A MANO

a 30 cm

h 30 cm

40 pz x ct

195 altezza plt 
8 ct x strato

48 ct x plt

1920 pz x plt

210 °C 13 min

a 30 cm

h 30 cm

40 pz x ct

195 altezza plt 
8 ct x strato

48 ct x plt

1920 pz x plt

210 °C 13 min



50

Snack farcito

5 dm 2 h 20 g

Farina di frumento,acqua, farina di semola 

rimacinata, lievito, olio di oliva, sale

Pomodoro pelato, mozzarella, pepe

Peeled tomato, mozzarella, pepe

a 40 cm

b 30 cm

h 20 cm

FATTO A MANO

8 ct x strato

72 ct x plt

10800 pz x plt

180 °C 6 min

150 pz x ct

3,75 kg x ct lordo

195 altezza plt

285 kg x plt lordo
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